Coctel de recepcion de los asistentes

Surtido de béricos
Surtido de quesos
Cucharitas de helado de tomate al 0régano con queso idiazdbal Y
aceite de oliva virgen extra
Mini Blinis de salmén con queso cremoso.
Mini tartaletas variadas
Surtido de croquetitas

Langostinos cmjientes con maiz

Cerveza, ‘Refrescos ,Cava ,Vino Blanco Y Vino tinto
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Menu de Gala en sala privada

Empezamos con:
Timbal de aguacate y ladminas de bacalao con vinagreta de aceitunas negras y tomate
Q\/li[ﬁojas de foie de pato, bonito del Cantdbrico, cebolla roja conﬁtaofa Yy manzana
caramelizada

fnsal’ad'a tem}a[aofa dé queso c[e caﬁm conﬁ’utos C[é[ 6056[“6

Continuamos con:
Presa ibérica con salsa de manzana , tomate asado al winagre de Modena Y patata risolada
Dorada asada con romesco a la naranja y patata yanadém
Pimientos de yiqui[fo rellenos de centollo Y gamﬁitas
Chuleton de Avila con _patata asada al tomillo

Solomillo ibérico acom}oaﬁadb de jouré de manzana Y tomate asado al vinagre de Médena




Terminamos con:
Ca}aricﬁo tres chocolates con helado de vainilla
?\/lifﬁojas de crema Y nata acom}aaﬁacfo de helado de violeta

‘farm SUf[@ d'e ﬁmén con ﬁe[acfo c[e mancfar ina

Lingote de chocolate Y caramelo sobre cng’iente de avellana Y Earquiffo

CBod'ega incluida
Vino Tinto Vifia CBLg’cma[a Rioja
Vino Blanco Montejoecfroso D.O.
Cava Pares BaltaRueda, Agua

Informacion\y Reservas
T11.91.787.45.45
Fax 91.787.45.46
salones@hotelamura.com
www.hotelamura.com




